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Goestebetjening: Gastronomen i veertsrollen

Kort fortalt

Med kurset opnar du viden og feerdigheder, som ggr dig i stand til i samarbejde med kolleger at
praesentere retter/menuer pa en méade, som understatter virksomhedens atmosfeaere og
koncept og sikrer gaestens positive helhedsoplevelse.

Faqg: Geestebetjening: Gastronomen i veertsrollen

Fagnummer: Varighed

20863 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 428,00 DKK 1.664,30

Malgruppe: Kurset retter sig mod fagleerte gastronomer, der optraeder i veertsrollen og
gaesteforklarer virksomhedens menuer.Kurset er udviklet til kursister, der har taget 20812 Det
gode veertskab i gaestebetjeningen 1, eller har tilsvarende viden og faerdigheder.

Beskrivelse: Du opnar viden, som ggr dig i stand til:

At redeggre for betydningen af begreberne "veertskab" og "service", samt saette mal for egen
rolle som veert.

At redeggre for, hvordan man som vaert/gastronom afdeekker geesternes gnsker og
forventninger.

Ud fra en gastronomfaglig viden at preesentere menuen, herunder tilberedning og révarer.
P& baggrund af denne viden opnér du feerdighed i:

At geesteforklare retter/menuer pa en made, som understgtter virksomhedens atmosfeere og
koncept.

At mestre rollen som veert og sikre gaesten en positiv helhedsoplevelse.
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Kursuspris
AMU:
DKK 428,00

Uden for malgruppe:
DKK 1.664,30
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