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Erhvervsskole & Gymnasier

Regionale positivlister

Tilberedning af kolde og lune anretninger

Korft fortalt

Med kurset opnar du viden og faerdigheder, som ggr dig i stand til at fremstille, klargere og
udvikle de mest klassiske kolde og lune retter med tilsmagning efter de fem grundsmage.

Fag: Tilberedning af kolde og lune anretninger

Fagnummer: Varighed

20846 3 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 654,00 DKK 2.387,45

Malgruppe: Kurset retter sig mod ikke-fagleerte gastronomer, der gnsker at lsere mere om
tilberedning af kolde og lune anretninger i kakkenet.

Beskrivelse: Du opnar viden, som ggr dig i stand til:

At beskrive de fem grundsmage i planleegning af retter.

At beskrive og vurdere madens sensoriske kvalitet.

P& baggrund af denne viden opnér du feerdighed i:

At nyteenke klassiske/typiske retter og komponere nye garniturer, sa det aestetiske udtryk
stemmer overens med et givent koncept.

At arbejde efter regler for fgdevarehygiejne og egenkontrol.

At klargere og fremstille de mest klassiske/typiske retter.

At tilsmage retter ud fra de fem grundsmage.
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