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Bagning med surdej i konkkener

Kort fortalt
Med kurset opnar du viden og feerdigheder, som ggr dig i stand til at anvende forskellige former
for surdej ved bagning af brad - og at kunne tilpasse og udvikle smag af brad bagt med surdej.

Fag: Bagning med surdej i kokkener

Fagnummer: Varighed

20961 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 428,00 DKK 1.664,30

Malgruppe: Fagleerte og ikke-fagleerte med erfaring og kompetence inden for tilberedning af
maltider, som arbejder med professionel forplejning pa offentlige og private kakkener.

Beskrivelse: Du opnar viden, som ggr dig i stand til:

At forklare surdejes egenskaber og bageingrediensernes funktionelle egenskaber.

At forklare bageteknikker med surdeje.

Pa baggrund af denne viden opnar du feerdighed i:

At anvende surdej til at bage bred, madbrgd og boller.

At fremstille og passe forskellige former for surde;j.

At kvalitetsvurdere surdej og bedgmme brgd, madbrad og boller bagt med surdej med henblik
pé at udvikle og tilpasse smag.
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