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Nordisk gastronomi, tradition og fornyeise

Kort fortalt

Med kurset opnar du viden og faerdigheder, som ggr dig i stand til at anvende traditionelle Kursuspris
nordiske ravarer p& nye mader i udviklingen af retter, hvor der tages hensyn til gkonomisk

baeredygtighed, rdvarens saeson, terroir og biodiversitet.

AMU:
DKK 416,00
Hold Uden for malgruppe:
DKK 1.616,60
Der er pt. ingen hold udbudt til dette kursus. Brug evt. kursusagenten for at blive adviseret om
nye hold.;
Fag: Nordisk gastronomi, tradition og fornyelse Tilmelding
Fagnummer: Varighed
20861 2 dage
AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK 1.616,60

Malgruppe: Kurset retter sig mod fagleerte, som arbejder med madfremstilling i restauranter,
hotelkakkener og kantiner.

Beskrivelse: Du opnar viden, som ggr dig i stand til:

At redegare for kulinariske madtraditioner, historik og principper ved fremstilling af retter fra
det nordiske kakken.

At redeggre for gkonomisk baeredygtighed, rdvarens saeson, terroir og biodiversitet ved
fremstilling af retter fra det nordiske kakken.

At redegere for anvendelsen af sensoriske redskaber til at forfine den gastronomiske oplevelse.
P& baggrund af denne viden opnar du feerdighed i:

At anvende traditionelle nordiske ravarer pa nye méader i udviklingen af retter.
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