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Opleeringsansvarlig i hotel og restaurant

Kort fortalt

Med kurset far du viden og feerdigheder til at tilretteleegge et opleeringsforigb for elever i
restaurant, kantine m.fl., der overholder kravene til uddannelse og skaber sammenhaang for
eleven mellem skoleperioder og opleering i virksomheden. Du opnar feerdigheder i at opleere
elever med forskellige leeringsforudsaetninger og inkludere dem i virksomhedens kultur og
arbejdsfeellesskab samt far redskaber til at handtere svaere samtaler og konflikter.

Faqg: Opleeringsansvarlig i hotel og restaurant

Fagnummer: Varighed

21038 4 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 856,00 DKK 2.935,20

Malgruppe: Kurset henvender sig til medarbejdere inden for gastronom-, tjener- og
receptionistomrédet, som arbejder med opleering af elever, og som gnsker viden og
feerdigheder til at tilretteleegge gode leeringsforlgb for elever.

Beskrivelse: Du opnar viden, som ger dig i stand til at forklare/beskrive:
Praktikmalene og uddannelsens opbygning/struktur

Sammenhangen mellem skoleuddannelsens fag og praktikméalene
Forskellige leeringsformer

Unges forskellige leeringsforudsaetninger og behov

De formelle krav til opleeringsvirksomheder

Du opnar feerdighederi at:

Opleere andre

Tilrettelaegge oplaering med brug af forskellige oplaeringsformer

Skabe gode leeringssituationer og et lezerende arbejdsmilja

Bidrage til at skabe sammenhaeng for eleven mellem oplaering i virksomheden og
skoleundervisningen

Inkludere eleven i virksomhedens kultur og arbejdsfeellesskab

Tilrettelaegge et opleeringsforlgb, der overholder de formelle krav
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Kursuspris
AMU:
DKK 856,00

Uden for malgruppe:
DKK 2.935,20

Tilmelding






