KOMPETENCEPARTNER

NA
Erhvervsskole & Gymnasier MMIDTVEST

I-I HERNINGSHOLM - en del cf.

Positivliste Vestjylland

Anretning

Faqg: Anretningsteknik til retter og menuer

Fagnummer: Varighed

48813 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK 1.616,60

Malgruppe: Medarbejdere, som arbejder med madfremstilling i restauranter, hotelkakkener og
kantiner samt cateringvirksomheder.

Beskrivelse: Du kan:

Portionere og anvende anretningsteknikker til de mest forekommende retter/menuer.
Anvende forskellige anretningsformer, herunder tallerken- og fadanretning samt opdeekning til
buffet.

Fag: Praesentation af retter og menuer

Fagnummer: Varighed

48813 1dag

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 208,00 DKK 933,30

Malgruppe: Medarbejdere, som arbejder med madfremstilling i restauranter, hotelkakkener og
kantiner samt cateringvirksomheder.

Beskrivelse: Du kan praesentere de anrettede retter/menuer og skabe positiv
helhedsoplevelse med gaesten.

KOMPETENCEPARTNER

NA -
Erhvervsskole & Gymnasier MMIDTVEST

I-I HERNINGSHOLM - en del of.

Kursuspris
AMU:
DKK 624,00

Uden for malgruppe:
DKK 2.549,90

Tilmelding




