KOMPETENCEPARTNER

NA
Erhvervsskole & Gymnasier MMIDTVEST

I-I HERNINGSHOLM - en del cf.

Fremstilling af kuvert og madbrod

Hold

Der er pt. ingen hold udbudt til dette kursus. Brug evt. kursusagenten for at blive adviseret om
nye hold.;

Fag: Grundlaaggende brod, kager, desserteri
kokkenet 2

Fagnummer: Varighed

48815 4 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 832,00 DKK 2.983,20

Malgruppe: Medarbejdere, som arbejder med madfremstilling i restauranter, hotelkakkener og
kantiner samt cateringvirksomheder.

Beskrivelse: Du kan p4 grudlaeggende niveau:

Fremstille kuvert og madbrad ved at anvende forskellige meltyper og bageteknikker, herunder
kold- og langtidshaevning samt haevning ved fx fordej og surde;.

Fremstille forskellige typer kager og desserter med tilhgrende pyntning/dekorering, anretning
og flambering.

Arbejde efter geeldende regler for fadevarehygiejne og egenkontrol i relation til malet.

Fag: Fremstilling af kuvert og madbrod

Fagnummer: Varighed

48815 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK 1.616,60

Malgruppe: Medarbejdere, som arbejder med madfremstilling i restauranter, hotelkakkener og
kantiner samt cateringvirksomheder. Du har ved kursusstart kompetencer svarende til 48814
Bred, kager og s@de sager - trin 1.

Beskrivelse: Du kan:

Fremstille kuvert og madbrad ved at anvende forskellige meltyper og bageteknikker, herunder
kold- og langtidshaevning samt haevning ved fx fordej og surdej.

Arbejde efter geeldende regler for fadevarehygiejne og egenkontrol i relation til malet.

KOMPETENCEPARTNER

NA -
Erhvervsskole & Gymnasier MMIDTVEST

I-I HERNINGSHOLM - en del of.

Kursuspris
AMU:
DKK 1.664,00

Uden for malgruppe:
DKK 6.216,40

Tilmelding




KOMPETENCEPAR

\v/ TNER
Erhvervsskole & Gymnasier MMIDTVEST

I-I HERNINGSHDLM - en del of.

Faqg: Fremstilling af dekorative kager og desserter

Fagnummer: Varighed

48815 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK 1.616,60

Malgruppe: Medarbejdere, som arbejder med madfremstilling i restauranter, hotelkakkener og
kantiner samt cateringvirksomheder. Du har ved kursusstart kompetencer svarende til 48814
Brad, kager og s@de sager - trin 1.

Beskrivelse: Du kan:

Fremstille forskellige typer kager og desserter med tilhgrende pyntning/dekorering, anretning
og flambering.

Arbejde efter geeldende regler for fgdevarehygiejne og egenkontrol i relation til malet.

KOMPETENCEPARTNER

NA -
Erhvervsskole & Gymnasier MMIDTVEST

I-I HERNINGSHOLM - en del of.




