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Mad til take away

Kort fortalt

Pa dette kursus leerer du om forskellige elementer, der er nyttige, nar du skal omlaegge
produktion fra a la carte til take away. Kurset er for faglaerte inden for madproduktion og
medarbejdere med produktionsansvar.

Fag: Mad ftil take away

Fagnummer: Varighed

49782 1dag

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 208,00 DKK 933,30

Malgruppe: Kurset er mélrettet fagleerte inden for madproduktion og medarbejdere med
produktionsansvar samt personer med tilsvarende erfaringer.

Beskrivelse: Du kan:

- Udvikle et koncept til take away. | den forbindelse kan du forklare hygiejne, deklaration og
emballering af mad til take away.

- Planleegge et produktionsflow til take away. | den forbindelse kan du forklare om den daglig
drift og madproduktion til take away

I-I HERNINGSHOLM -en del of.

W K0P ETENCEPARTN
Erhvervsskole & Gymnasier MMlDTVEST

Kursuspris
AMU:
DKK 208,00

Uden for malgruppe:
DKK 933,30

Tilmelding




