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Introduktion til foreedling af kod

Korft fortalt

Du kan under vejledning klargare kadstykker til marinering eller saltning og anvende relevante
maskiner og udstyr, herunder lynhakker og palsestopper til arbejdsopgaver inden for
foreedling. Du kan yderligere under vejledning fremstille farsvarer og falge geeldende forskrifter
for maskinsikkerhed og opné kendskab til ergonomisk korrekte arbejdsstillinger.

Hold

Der er pt. ingen hold udbudt til dette kursus. Brug evt. kursusagenten for at blive adviseret om
nye hold.;

Faqg: Intfroduktion til foraedling af ked

Fagnummer: Varighed

49584 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK 2.306,20

Malgruppe: Nye medarbejdere uden uddannelse som industrislagtere péa slagteriet.

Beskrivelse: Deltageren kan:

- under vejledning klarggre kadstykker til marinering eller saltning

- under vejledning anvende relevante maskiner og udstyr, herunder lynhakker og pglsestopper
til arbejdsopgaver inden for foraedling

- under vejledning fremstille farsvarer

- felge geeldende forskrifter for maskinsikkerhed og opnéa kendskab til ergonomisk korrekte
arbejdsstillinger

- efterleve gaeldende forskrifter for personlig og produktionsmaessig hygiejne.
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