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Rdvarer og grundtilberedning for
ferskvareomradet

Kort fortalt

Deltageren kan anvende forskellige grundtilberednings-metoder af diverse kgdudskaeringer
samt garniturer af forskellige ravarer til salg i detailslagterforretninger ved at anvende korrekt
tid, temperatur og anretning.

Fag: Ravarer og grundtilberedning for

ferskvareomradet
Fagnummer: Varighed
45680 3 dage
AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 624,00 DKK 2.486,95

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig mod medarbejdere (fagleerte/ikke-
fagleerte) beskaeftiget i slagterforretninger, delikatesseforretninger mv.

Beskrivelse: Deltageren kan anvende forskellige grundtilberedningsmetoder af diverse
kedudskaeringer samt garniturer af forskellige révarer til salg i detailslagterforretninger,
delikatesseafdelinger og lignende. Deltageren kan foretage korrekt opbevaring, opvarmning,
varmholdelse, nedkeling og anretning af fedevarer under hensyntagen til geeldende
hygiejneregler.
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Kursuspris

AMU:
DKK 624,00

Uden for malgruppe:
DKK 2.486,95
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