KOMPETENCEPARTNER

NA
Erhvervsskole & Gymnasier MMIDTVEST

I-I HERNINGSHOLM - en del cf.

Grundlaeggende madproduktion

Kort fortalt

Deltageren kan forarbejde og anvende almindelige ravarer til retter med baggrund i viden om
ravarernes anvendelse og optimale forhold for opbevaring. Deltageren kan anvende korrekt
grundtilberedningsmetode, hdndveaerktgj og udstyr, og kan sammenseette, anrette og servere
maltider og menuer i forhold til &rstid, malgruppe og maltidsfordeling.

Faqg: Grundlseggende madproduktion

Fagnummer: Varighed

47672 3 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 624,00 DKK 2.299,90

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig mod fagleerte/ikke-fagleerte
medarbejdere, der er beskaeftiget med madfremstilling i institutionskekkener, kantiner og
lignende.

Beskrivelse: Deltageren kan forarbejde og anvende almindelige ravarer til fremstilling af
maltider samt redeggre for rdvarernes anvendelse og optimale forhold for opbevaring.
Deltageren kan anvende den korrekte grundtilberedningsmetode til fremstilling af maltider.
Deltageren kan planlaegge enkle maltider og menuer i forhold til arstid, malgruppe og
méltidsfordeling. Deltageren kan fremstille, anrette og servere sunde maltider samt anvende
korrekt handveerktgj og udstyr.
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