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Smorrebroc - trin 2

Kort fortalt

Du kan med udgangspunkt i det moderne smgrrebrgdskgkken fremstille smgrrebrgd, palaeg,
garniture og pynt med et twist og i nye fortolkninger. | fremstillingen arbejder du med
tilberedningsmetoder, emner og saesonaktuelle ravarer pa nye mader. Du kan sammenseette et
smgrrebrgdskort ud fra et givent sortiment og koncept. Ved kursusstart forudsaettes det, at du
har kompetencer svarende til 48828 Smarrebrgdskekken - trin 1.

Fag: Smorrebrodskokken - trin 2

Fagnummer: Varighed

48829 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK 1.616,60

Malgruppe: Fagleerte gastronomer eller tilsvarende, som arbejder med madfremstilling i
restauranter, hotelkgkkener og kantiner samt cateringvirksomheder.

Beskrivelse: Du kan med udgangspunkt i det moderne smgrrebrgdskgkken:

Fremstille smgrrebrad i ny fortolkning ud fra viden om smarrebrgdets betydning for den
danske madkultur.

Arbejde med tilberedningsmetoder, emner og saesonaktuelle ravarer pa en ny méade.
Fremstille smarrebrad, palaeg. garniture og pynt pa nye mader.

Sammenseette et smarrebradskort ud fra et givent sortiment og koncept.

Arbejde efter gaeldende regler for fgdevarehygiejne og egenkontrol i relation til malet.

I_| HERNINGSHOLM &

W (O ETENCERARTNE
Erhvervsskole & Gymnasier MMIDTVEST

Kursuspris
AMU:
DKK 416,00

Uden for malgruppe:
DKK 1.616,60
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