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Grundlaeggende brod, kager, desserteri

kokkenet 1

Kort fortalt

Du kan inden for produktionskekkenets grundsortiment fremstille forskellige typer dej til bred
og kager og anvende bake off produkter. Du kan endvidere fremstille desserter samt anrette og
pynte desserter. Der findes 0gsé et trin 2 af kurset.

Faqg: Grundlaeggende brod, kager, desserter i
kokkenet 1

Fagnummer: Varighed

48814 4 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 832,00 DKK 2.983,20

Malgruppe: Medarbejdere, som arbejder med madfremstilling i restauranter, hotelkakkener og
kantiner samt cateringvirksomheder.

Beskrivelse: Du kan inden for produktionskgkkenets grundsortiment fremstille:

- Forskellige typer dej til produktion af bred og kager samt anvende forskellige bake off
produkter.

- Kolde og varme desserter samt anrette og pynte de fremstillede produkter.

Du kan arbejde efter geeldende regler for fgdevarehygiejne og egenkontrol i relation til malet.
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