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Anretning

Korft fortalt

Du kan portionere og anvende anretningsteknikker og anretningsformer, fx tallerken- og
fadanretning samt opdaekning til buffet. Du kan ogsa praesentere retter/menuer og skabe
positiv helhedsoplevelse med gaesten.

Fag: Anretning

Fagnummer: Varighed

48813 3 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 624,00 DKK 2.299.90

Malgruppe: Medarbejdere, som arbejder med madfremstilling i restauranter, hotelkakkener og
kantiner samt cateringvirksomheder.

Beskrivelse: Du kan:

Portionere og anvende anretningsteknikker til de mest forekommende retter/menuer.
Anvende forskellige anretningsformer, herunder tallerken- og fadanretning samt opdeekning til
buffet.

Praesentere de anrettede retter/menuer og skabe positiv helhedsoplevelse med gaesten.
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