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Gastronomen som vaert

Kort fortalt

Deltageren kan skabe positive helhedsoplevelser for geesterne ved at forsta betydningen af
veertskab og kunne seette mél for eget veertskab; herunder kan deltageren endvidere fordele
ansattes medansvar i vaertskabet. Deltageren kan afdaekke gaesternes behov og gnsker og
saledes vejlede dem ud fra stedets muligheder. Deltageren kan ligeledes levere gastronomi,
som inkluderer "veertskabet" og understgtter virksomhedens koncept.

Fag: Gastronomen som vaert

Fagnummer: Varighed

47567 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 428,00 DKK 1.664.,30

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig mod ikke-fagleert og fagleert personale
beskaeftiget med madfremstilling i restaurant kantine og catering.

Beskrivelse: Deltageren kan forsta betydningen af "veertskab” og seette mal for egen rolle
som veert. Deltageren kan fordele og synliggare ansattes medansvar i veertskabet, sa gaesten
sikres en positiv helhedsoplevelse i viksomhedens and. Deltageren kan afdaekke gaestens
gnsker og forventninger og vejlede gaesten ud fra virksomhedens muligheder. Deltageren kan
levere gastronomisk oplevelse gennem tilberedning, anretning og autentisk praesentation af
retter/menuer, som understatter virksomhedens atmosfeere og koncept.
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Kursuspris
AMU:
DKK 428,00

Uden for malgruppe:
DKK 1.664,30
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