KOMPETENCEPARTNER

NA
Erhvervsskole & Gymnasier MMIDTVEST

I-I HERNINGSHOLM - en del cf.

Biokemiske processer ved fremstilling af breod

Kort fortalt

Du far indsigt i de biokemiske processer, der opstar ved fremstilling af brgd. Ud fra denne Kursuspris
viden kan du vurdere kvaliteten af brgdets form, konsistens og smag. Du kan korrigere for

eventuelle mangler i det feerdige brad, herunder justere bageprocesser.

AMU:
DKK 416,00
Hold Uden for malgruppe:
DKK 1.616,60
Der er pt. ingen hold udbudt til dette kursus. Brug evt. kursusagenten for at blive adviseret om
nye hold.;
Faqg: Biokemiske processer ved fremstilling af brod Tilmelding
Fagnummer: Varighed
48413 2 dage
AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK 1.616,60

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig mod medarbejdere (fagleerte/ikke-
fagleerte), som er beskaeftiget med professionel fremstilling af brad.

Beskrivelse: Ud fra viden om de biokemiske processer, der opstar ved fremstilling af brad, kan
deltageren:

- Vurdere kvaliteten af brgdets form, konsistens og smag

- Korrigere i bageprocessen for at opna den gnskede kvalitet p et feerdigt brad

- Udvikle bageopskrifter og opseette egne bageprocesser
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