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Moderne frugtteerter

Kort fortalt
Deltageren kan udvikle og fremstille teerter med arstidens frugter og gere det pa en gkonomisk Kursuspris
made ud fra kendskab til begrebet madspild. Deltageren kan fremstille frugtteerter med

forskellige fyldcremer- og masser til teertebunde samt arbejde med geleringsmetoder, smag

og dekoration. AMU:
DKK 208,00
Fag: Moderne frugtteerter Uden for malgruppe:
DKK 933,30
Fagnummer: Varighed
48035 1dag
Tilmelding
AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 208,00 DKK 933,30

Malgruppe: Arbejsmarkedsuddannelsen henvender sig til medarbejdere, som er beskaeftiget
inden for bager- og konditoromradet.

Beskrivelse: Deltagerne kan:

Udvikle og fremstille teerter med arstidens frugter i savel frisk som forarbejdet form.

Ud fra kendskab til begrebet madspild fremstille frugtteerter pa en gkonomisk made.

Fremstille frugtteerter med forskellige fyldcremer- og masser til teertebunde samt arbejde med
geleringsmetoder.

Anvende og sammenseaette ravarer, sa de danner et harmonisk udtryk med hensyn til smag og
udseende.

Opbevare frugtteerter efter geeldende fgdevarelovgivning.
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