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Chokolade som blikfang og salgsobjekt

Kort fortalt

Deltageren kan fremstille chokoladeskulpturer, stgbninger og pynt til paskeseg og andre skaller Kursuspris
ud fra basal viden om chokoladens krystalliseringsformer og arbejdsteknikker. Deltageren kan

farve konfekt, chokoladeb&nd/plader til anvendelse i og preesentation af chokoladeskulpturer,

der egner sig som blikfang i butikkens vindue, pa kagebuffeten eller i hotelreceptionen. AMU:
DKK 416,00

Uden for malgruppe:
Hold DKK 1.616,60

Der er pt. ingen hold udbudt til dette kursus. Brug evt. kursusagenten for at blive adviseret om
nye hold.;

Tilmelding

Faqg: Chokolade som blikfang og salgsobjekt

Fagnummer: Varighed

47070 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK 1.616,60

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig mod medarbejdere (fagleerte/ikke-
fagleerte) beskaeftiget med fremstilling af brgd, kage, dessert, chokolade og konfekture.

Beskrivelse: Deltageren kan udvikle og fremstille chokoladeskulpturer ud fra grundleeggende
viden om chokoladens forskellige krystalliseringsformer og arbejdsteknikker. Deltageren kan
fremstille stgbninger til paskeaeg og andre skaller samt dekorere eeg med chokolade- og
marcipanpynt. Deltageren kan fremstille og farve konfekt, plader og band af chokolade til
anvendelse i og preesentation af chokoladeskulpturer. Deltageren kan opseette
chokoladeskulpturer med konfekt, der er fremstillet pa basis af handvaerk og design, og som
kan anvendes som blikfang og display i butikkens vindue, pa en kagebuffet eller i
hotelreceptionen.
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