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Erhvervsskole & Gymnasier

Positivliste Nordjylland

Marcipan og kransekage

Kort fortalt

Deltageren kan efter uddannelsen planlaegge, fremstille og produktudvikle kransekagetyper og
marcipanfigurer. Der arbejdes endvidere med dekoration og praesentation af de fremstillede
produkter samt emballering, opbevaring mv.

Fag: Marcipan og kransekage

Fagnummer: Varighed

45615 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 436,00 DKK 1.678,30

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig mod medarbejdere (faglaerte/ikke-
fagleerte) beskeaeftiget med fremstilling af brad, kage, dessert, chokolade og konfekture.

Beskrivelse: Deltagerne kan planlaegge, fremstille og produktudvikle et bredt sortiment af
kransekagetyper og marcipanfigurer samt kvalitetsvurdere ravarer og faerdigprodukter.
Endvidere kan deltagerne foresta dekoration og opseette de fremstillede produkter sa de
danner en helhed. Deltagerne kan efterleve gaeldende hygiejneforskrifter og lovkrav, herunder
afgiftsbestemmelser, og kan kalkulere og prisseette produkterne samt vejlede butikspersonalet
om emballering og opbevaring.
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Kursuspris
AMU:
DKK 436,00

Uden for malgruppe:
DKK 1.678,30

Tilmelding






